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PECORINO NOSTRANO VALLESINA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SCHEDA TECNICA: 
 
Fuoco, caglio naturale, l’esperta mano del caseario ed ecco nascere il Pecorino Nostrano 
Vallesina. Un giorno di sale, alcuni giorni di stagionatura ed è pronto un pecorino dal gusto dolce 
e delicato. 
  
Ingredienti Latte di pecora PS, caglio, sale. 
Conservanti Assenti 
Coloranti Assenti 
Caratteristiche Pasta morbida, sapore deciso, con una buona occhiellatura, di colore paglierino 
Stagionatura 30/90gg in relazione alla forma 
Scadenza 120 gg 
Conservazione +4/8 °C , si consiglia di tenere a temperatura ambiente 1 ora prima di consumare. 
 
FORMATI / CODICE 
 
CODICE FORMATO PESO KG  
005 SCODELLATO 1.7/1.9 

 
051 RIGATINO 1.1/1.3 

 
062 PICCOLO 0.8/1.0 

 
072 CANESTRATO 2.5/3.0 

 
067 GRANDE 7KG 7 NB DISPONIBILITA 

LIMITATA 
099 SOTTOVUOTO  SOLO SU RICHIESTA 
 


