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Fuoco, caglio naturale, I'esperta mano del caseario ed ecco nascere il Pecorino tipico Marchigiano.
Un giorno di sale, alcuni di stagionatura ed & pronto un formaggio dal gusto dolce e delicato.

Scheda Tecnica

Ingredienti Latte di pecora pastorizzato, lattofermento, caglio, sale - LATTE ITALIANO
Conservanti Assenti
Coloranti Assenti
Caratteristiche Pasta morbida, sapore deciso, con una buona occhiellatura di colore paglierino
Stagionatura 30/60 gg in relazione alla forma
Scadenza 120 gg
Conservazione +4/8 °C, si consiglia di tenere a temperatura ambiente 1 ora prima di consumare.
Allergeni Latte
Formati/Codice
CODICE FORMATO
041 SCODELLATO 1.7/1.9 2 360941+pv+ceck
Di ioni imball NR. PEZZI NR. IMBALLI NR. STRATI
CODICE Imel?:lg::(rl": Ic?\ = PER IMBALLO PER STRATO EPAL MAX PER EPAL

020040 40X40X17
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Tabella Nutrizionale

Per 100 gr
VALORE UM
Calorie 377 Kcal
Grassi 29,6 g
Saturi 171 g
Colesterolo 828 mg
Sodio 380 mg
Carboidrati 2,08 g
Fibre G 0 g
Zuccheri 0.41 g
Proteine 29,59 g
Calcio 1220 mg
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